Décanto

SELECCION DE SOMMELIER

FICHA TECNICA
B Alemania- Pfalz

VINO BLANCO - CHARDONNAY

YAYA Chardonnay

[ V)
YAYA - Alemania

ElrYAYA Chardonnay proviene de la Pfalz, una de las regiones
viticolas mds soleadas de Alemania, donde el Chardonnay logra
equilibrio entre fruta madura y frescura.

Tipo Vino blanco Varietal Chardonnay

Fermentacioén en acero Potencial de guarda 1-3 afos
Crianza inoxidable en contacto con
sus finas lias

Formato 750 mi Graduacién 13 % vol.
%
CHARDORNAY
‘ COPA RECOMENDADA SERVICIO
E Copa Chardonnay 10-12°C

DENOMINACION DE ORIGEN
Ptalz PERFIL DE CATA

Cuerpo Acidez Dulzor

I N I |
MARIDAJE
*Pechuga de pollo con salsa de +Salmon a la mantequilla con Pasta Alfredo con camarones -Risotto de azafran con vieiras
champifiones limén

== COCINA COSTARRICENSE Corvinaalasal con salsa de aguacate

EL VINO

Es un blanco moderno, jugoso y de estilo
gastronémico. Fermenta en acero
inoxidable y descansa sobre sus finas lias,
que le aportan volumen y una textura
cremosa sin madera. En copa, manzana,
peray un fondo citrico. Servilo entre 10 y 12
°C; ideal con aves, pastas cremosasy
pescados.
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NOTAS DE CATA

Vista Nariz Boca

Dorado cristalino con Aromas frescos de Entrada fresca con

destellos verdes intensos frutas blancasy desarrollo cremosoy
mineralidad delicada final mineral

Cada vino de la seleccion pasa por la mesa del sommelier antes
de llegar a la tuya.
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