DécantO FICHA TECNICA

SELECCION DE SOMMELIER — Espana - Rioja

VINO TINTO - TEMPRANILLO

NOK Crianza

NOK - Espafia

I EfNOK Crianza es un Tempranillo de la D.O.Ca.

Tipo Vinotinto  Varietal Tempranillo

Crianza Vinojoven  Potencial de guarda 3-5arfios

Formato 750 ml  Graduacién -
COPA RECOMENDADA SERVICIO

Copa Burdeos 16-18 °C

PERFIL DE CATA

Cuerpo Taninos Acidez
I N N I I I .
DENOMINACION DE ORIGEN
Rioja
MARIDAJE
-Carne deresala parrilla +Pato confitado +Champifiones a la mantequilla *Queso semicurado

== COCINA COSTARRICENSE Casado costarricense con carne guisada

EL VINO NOTAS DE CATA

Rioja, en Espanfia, la region vinicola més Vista Nariz Boca
emblematica del pais. Un tinto de estilo
clasico riojano, equilibrado entre frutay
madera. Su crianza en barrica de roble
aporta vainilla, coco y especias, integradas
con fruta roja maduray taninos amables. En
boca es redondo y de final largo. Servilo
entre 16 y 18 °C; ideal con carnes,
embutidos, guisos y quesos.

Rojo rubi profundo con Aromas generosos de Boca equilibrada con
reflejos granates cerezamaduray final especiadoy
cautivadores canela envolvente recuerdos frutales

Josué Rodriguez Cascante Cada vino de la seleccion pasa por la mesa del sommelier antes
SOMMELIER CERTIFICADO - DECANTO de llegar a la tuya.

Dé t SELECCION DE SOMMELIER decantocr.com- Grupo de Inversiones JM S.R.L.
ecanto . ~
Consumo responsable - Venta exclusiva a mayores de 18 afios



