Décanto

SELECCION DE SOMMELIER

FICHA TECNICA

— Espaiia - Ribera del Duero

DENOMINACION DE ORIGEN

Ribera del Duero

MARIDAJE

+Carne deresala parrilla con +Cordero asado con romeroy ajo

reduccién de vino tinto

VINO TINTO - TEMPRANILLO

NEXUS Pisarrosas

NEXUS-Esparia

En el corazon de Castilla y Leon, donde los vifiedos se extienden sobre

suelos de pizarra y piedra caliza, nace NEXUS Pisarrosas, un

Tempranillo que representa la esencia pura...

Tipo Vinotinto  Varietal Tempranillo 100%
Crianza Roble  Potencial de guarda 5-8 anos
Formato 750 ml Graduacién -

COPA RECOMENDADA

Copa Burdeos

PERFIL DE CATA

Cuerpo
I N

jamoén ibérico

== COCINA COSTARRICENSE Casado Tico con Gallo Pintoy Carne Asada

EL VINO

Este vino espafiol es testimonio de una
region legendaria, donde la tradicién
vitivinicola se entrelaza con la modernidad
de productores que buscan expresar la
verdadera identidad de sus terrufios. La
Ribera del Duero se caracteriza por su
continental extremo, con inviernos
rigurosos e intensos periodos de calor que
concentran los azlicares y polifenoles de la
uva Tempranillo.

Josué Rodriguez Cascante
SOMMELIER CERTIFICADO - DECANTO

NOTAS DE CATA

Vista

Color rubiintenso con
reflejos granate y buena
luminosidad.

*Hongos silvestres salteados con

Taninos
I I

Nariz

Aromas intensos de
fruta negra, cueroy
mineralidad terrosa

SERVICIO

16-18 °C

Acidez
I

+Pato a la naranja con especias

Boca

Boca equilibrada con
taninos suavesy final
especiado duradero.

Cada vino de la seleccion pasa por la mesa del sommelier antes

de llegar a la tuya.
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Consumo responsable - Venta exclusiva a mayores de 18 afios



