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El 15/02 Rosé Brut Nature es un cava rosado de Garnacha elaborado
por el método tradicional, con segunda fermentación en botella y sin
azúcar añadido.

Tipo Vino espumoso Varietal Garnacha

Crianza Sin paso por barrica Potencial de guarda 3–5 años

Formato 750 ml Graduación —

C O P A  R E C O M E N D A D A

Copa Flauta
S E R V I C I O

6-8 °C

 

P E R F I L  D E  C A T A
Cuerpo
         

Acidez
         

Dulzor
         

M A R I D A J E

· Camarones al ajillo · Tabla de quesos artesanales · Ceviche de pez blanco · Ensalada de frutos rojos

C O C I N A  C O S T A R R I C E N S E Cevichito costarricense con patacón

E L  V I N O

 
Un espumoso seco, elegante y de color
frambuesa brillante. De burbuja delicada,
despliega fresa, frambuesa y un fondo
cítrico y floral. Servilo entre 6 y 8 °C; ideal
como aperitivo, con jamón, salmón, sushi y
platos ligeros.

 

N O T A S  D E  C A T A

 
Vista
Rosa perlado con burbuja
fina y persistente,
luminoso y sedoso

·

 
Nariz
Aromático con notas
de frutas rojas y flores
silvestres

·

 
Boca
Fresco, elegante y
seductor con final
cítrico prolongado

 

Josué Rodríguez Cascante
S O M M E L I E R  C E R T I F I C A D O  ·  D É C A N T O

Cada vino de la selección pasa por la mesa del sommelier antes
de llegar a la tuya.

Décanto S E L E C C I Ó N  D E  S O M M E L I E R
decantocr.com · Grupo de Inversiones J M S.R.L.

Consumo responsable · Venta exclusiva a mayores de 18 años


