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ÁGATA Grüner Veltliner
ÁGATA · Austria

 

El Grüner Veltliner es la variedad emblemática de Austria, y el
ÁGATA lo expresa desde la Thermenregion con un estilo fresco y
gastronómico.

Tipo Vino blanco Varietal Grüner Veltliner

Crianza

Fermentación en roble
francés y en acero

inoxidable; 6 meses en acero
inoxidable

 

Potencial de guarda 1–3 años

Formato 750 ml Graduación 11.5 % vol.

C O P A  R E C O M E N D A D A

Copa de vino blanco
S E R V I C I O

10-12 °C

 

P E R F I L  D E  C A T A
Cuerpo
         

Acidez
         

Dulzor
         

M A R I D A J E

· Ceviche de pez blanco · Tabla de quesos blancos · Espárragos al vapor con
mantequilla

· Mejillones al vino blanco

C O C I N A  C O S T A R R I C E N S E Ceviche tico con patacones

E L  V I N O

 
Es un blanco seco, de graduación
moderada (11,5 % vol) y muy versátil en la
mesa. Tras fermentar en roble francés y
acero inoxidable, reposa unos meses en
acero para ganar redondez. En nariz
aparecen notas cítricas, manzana verde y
ese toque de pimienta blanca tan
característico de la variedad. Fresco y
directo, es ideal entre 10 y 12 °C con
ensaladas, vegetales, sushi y pescados.

 

N O T A S  D E  C A T A

 
Vista
Dorado pálido con
reflejos verdosos y
absoluta claridad

·

 
Nariz
Aromas cítricos,
minerales y
herbáceas de gran
elegancia

·

 
Boca
Entrada fresca, acidez
vibrante y final mineral
persistente

 

Josué Rodríguez Cascante
S O M M E L I E R  C E R T I F I C A D O  ·  D É C A N T O

Cada vino de la selección pasa por la mesa del sommelier antes
de llegar a la tuya.
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Consumo responsable · Venta exclusiva a mayores de 18 años


